
Vorspeisen  
Zander Consommé 

Kräuter-Fisch-French-Toast / Orangen-Fenchel / Kren       
17,00 

Knuspriger Alpengarnelen Maki  
Tatar von der Tiroler Alpengarnele / Sushi Reis / Sellerie-Miso-Creme  

Wasabi / Hausgemachte Grüne Sweet Chili Sauce     
23,00 

Zweimal Schwoicher Forelle  
Forellen Carpaccio / Räucherforellen-Mousse  

Pranznhof Kartoffel / Dill / Frisee / Forellen Kaviar  
Sommer-Portolack-Sorbet  

22,00  

Taproom Ratatouille  
Paprika Törtchen / Feta-Espuma 

Melanzani / Zucchini / Ananastomate  
20,00 

Hauptspeisen  
Gedämpfter Kräuter-Flussbarsch  

Erbsenpüree / Pranznhof Kartoffel  
Eingelegte Radieschen /  Zitronengras-Dashi   

39,00 

Goinger Wagyu Ravioli  
Geräuchertes Wagyu Brisket / Wagyu Tatar  

Lauch Hollandaise / Grüner Spargel  
45,00 

Rosa gebratene Bio Entenbrust 
Georgs Bohnen / Knusprige Morchel-Bällchen  

 Gegrillter Romana Salat  
42,00 

Brennnessel-Spinat-Risotto  
Acquerello Risotto - 5 Jahre / Karfiol / Eingelegte Buchenpilze  

Gebackenes Pranzenhof-Ei  
          																						  37,00      																																																 
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Dessert  
    

Kardamom-Milchreis   
Knusprige Hippe / Lychee-Sorbet / Hibiskus   

17,00 

Fichtennadel Baum  
Weißes Schokomousse von der Bayrischen Bio Schokolade  

 Sauerkirschen-Sorbet / Eingelegter Gartenkürbis / Lebkuchen-Crumble      
18,00 

Mürbteig Tartelette 
Vanillecreme / Texturen vom Rhabarber  

Rhabarber-Sorbet / Baiser  
18,00 

Parmigiano Reggiano 80 Monate  
Birnen-Chutney / Kalabrisches Olivenöl alla Montellione  

16,00 

———————————————————————————————————————————————— 

Zusätzlich zum Teilen Edamame von Georgs Gemüsegarten 
6,00 

Wir verrechnen 4,00 Euro fürs Gedeck,  
welches automatisch serviert wird!                                   
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Taproom-3-Gang-Menü 
Zander Consommé 

Kräuter-Fisch-French-Toast / Orangen-Fenchel / Kren 

***** 
 

Filetspieß vom Bio Kleeschwein  
Letscho Gemüse / „Verkohlte“ Kartoffelkrokette  

Ajvar / Lardo-Schwarzbrot-Crumble    

***** 

Kardamom-Milchreis   
Knusprige Hippe / Lychee-Sorbet / Hibiskus 

65,00 
mit Bierbegleitung 77,00 

Taproom-5-Gang-Menü 
 Knuspriger Alpengarnelen Maki  

***** 

Spanferkel Gyoza / Alpengarnelen Bisque 

***** 

Gedämpfter Kräuter-Flussbarsch  

***** 

Shiso-Kokos Sorbet  

***** 

Rosa gebratene Bio Entenbrust   

***** 

Mürbteig Tartelette 

105,00 
mit Bierbegleitung 125,00  
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